BEST.-NR. 4805
Vegetarischer Gemiiseeintopf
mit GriefSklofichen

Fleisch-Einwaage: 0 g; Gesamt-Einwaage:

500 g; Energie pro 100 g: 155 kJ (37 kcal); Fett 1 g; davon
ges. FS 1 g; KH 5 g, davon Zucker 2 g; Eiweif§ 1 g;

Salz 0,52 g; Allergenhinweis: A1, C,L  BE: 2,1
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BEST.-NR. 4926

Pfannkuchen mit Apfelfiillung

und Vanillesof3e

Fleisch-Einwaage: 0 g; Gesamt-Einwaage:

340 g; Energie pro 100 g: 576 kJ (138 kcal); Fett 8 g; davon
ges. FS 1 g; KH 13 g, davon Zucker 3 g; Eiweif3 3 g;

Salz 0,13 g; Allergenhinweis: A1,C, G BE: 3,7
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BEST.-NR. 8308
Kalbshacksteak “Romanow”’

garniert mit gemischten Pilzen, in delikater Rahmsofe,
dazu Erbsen, Fingermohrchen und Rostiecken

Fleisch-Einwaage: 90 g; Gesamt-Einwaage:

490 g; Energie pro 100 g: 584 k] (140 kcal); Fett 8 g; davon
ges. FS 3 g; KH 10 g, davon Zucker 2 g; Eiweif3 6 g;

Salz 1,24 g; Allergenhinweis: Al, C, G, L

BEST.-NR. 7511
Hahnchenbrustfilet paniert

auf Wirsinggemiise, mit Salzkartoffeln

Fleisch- Einwaage: 100 g; Gesamt-Einwaage:

480 g; Energie pro 100 g: 362 k] (86 kcal); Fett 2 g; davon
ges. FS 0 g; KH 11 g, davon Zucker 1 g; Eiweifs 5 g;

Salz 0,87 g; Allergenhinweis: Al, L

Erklarungen siehe Riickseite



